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Відкрита

Дата реєстрації: 18-10-2013

1. Етапи виконання

Номер етапу: 1

Назва етапу: Розробка конструкції ріжучих робочих органів кутера для отримання паштетних фаршів

Початок етапу: 05-2013

Закінчення етапу: 09-2013

Вид звітного документа: Остаточний звіт

2. Виконавець

Назва організації: Харківський державний університет харчування та торгівлі

Код ЄДРПОУ/ІПН: 01566330

Підпорядкованість: Міністерство освіти і науки України

Адреса: 61051, м. Харків, вул. Клочківська, 333

Телефон: (057) 336-89-79; (057) 349-45-56

E-mail: hduht@kharkov.com; www.hduht.edu.com

3. Власник результатів НДДКР (продукції)

Назва організації: Харківський державний університет харчування та торгівлі

Код ЄДРПОУ/ІПН: 01566330

Адреса: вул. Клочківська, 333, м. Харків, Харківський р-н., Харківська обл., 61051, Україна

Підпорядкованість: Міністерство освіти і науки України

Телефон: 380573378535

E-mail: hduht@kharkov.com

E-mail: mail@hduht.edu.ua

WWW: http://www.hduht.edu.ua

4. Джерела та напрями фінансування

Підстава для проведення робіт: 52 - договір з вітчизняною організацією (органами місцевої ради, фондом, асоціацією, 
концерном тощо)

КПКВК: 

Напрям фінансування: 2.2 - прикладні дослідження і розробки

Джерела фінансування



Джерело фінансування: 7722 - кошти підприємств, установ, організацій України

Фактичний обсяг фінансування за звітний етап: 2 тис. грн.

5. Науково-технічна робота

Назва роботи (укр)

Розробка конструкції ріжучих робочих органів кутера для отримання паштетних фаршів

Назва роботи (англ)

Development of the construction workers of the cutter blade for pate stuffing

Реферат (укр)

Результатом науково-дослідної роботи є розробка конструкції ріжучих робочих органів кутера для отримання паштетних 
фаршів та отримання охоронних документів на право інтелектуальної власності, а також розробка конструкторської 
документаці на виготовлення ріжучих робочих органів кутера для отримання паштетних фаршів. Застосування ріжучих 
робочих органів кутера дозволить підвищити якість подрібнення та знизити енергозатрати у порівнянні з існуючими 
аналогам. .

Реферат (англ)

The result of the research is to develop a design job of cutting Cutters for pashtetnyh ground meat and obtain protection for 
intellectual property rights, and the development of design documentation for production cutting working groups Cutters for 
pashtetnyh ground meat. Application Blade Cutters working groups will improve the quality and reduce the crushing power 
inputs compared with existing analog...

Індекс УДК: 637.1.02, 637.523.4

Коди тематичних рубрик НТІ: 55.63.49

6. Науково-технічна продукція (НТП)

НТП 1

Назва продукції (укр): Конструкторська документація на виготовлення ріжучих робочих органів кутера для отримання 
паштетних фаршів

Назва продукції (англ): Design documentation for the manufacture of cutting the working bodies of the cutter to produce 
pate stuffing

Очікувані результати: 

Галузь застосування: 10.13 Виробництво м'ясних продуктів

Опис продукції (укр): Розроблено конструкторську документацію на виготовлення ріжучих робочих органів кутера для 
отримання паштетних фаршівв

Соціально-економічна спрямованість НТП: 

Стадія завершеності НТП: Звіт по НДДКР

Впровадження НТП: Впроваджено

Строки впровадження: 09.2013

Виробник продукції: ХДУХТ

Споживачі продукції: ТОВ "Лихачовський м'ясокомбінат"

Перспективні ринки: України



Права інтелектуальної власності: За договорами

Форми та умови передачі продукції: Спільні НДДКР

7. Бібліографічний опис

8. Звітна документація

Кількість сторінок в звіті: 41

Мова звіту: Українська

Умови поширення в Україні: Не заборонено

Умови передачі іншим країнам: Не заборонено

Кількість файлів у звіті: 1

9. Заключні відомості

Перелік осіб-виконавців
Шаройко Максим Михайлович

Шевченко Ірина Вадимівна

Керівник організації: 

Черевко Олександр Іванович (д. т. н., професор)

Керівники роботи: 

Дуб Володимир Васильович

Керівник відділу реєстрації наукової діяльності 
УкрІНТЕІ

 

Юрченко Т.А.


