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5. Науково-технічна робота

Назва роботи (укр)

Розроблення та удосконалення технологій зберігання і переробки зернових культур з метою отримання кормових і 
харчових продуктів з використанням нетрадиційних видів сировини

Назва роботи (англ)

Development and improvement of technologies of storage and processing of grain crops for the purpose of obtaining feed and 
food products using non-traditional types of raw materials

Реферат (укр)

 Звіт з науково-дослідної робота кафедри технології зберігання і переробки зерна складається зі вступу, 7 розділів та 2 
додатків. Робота викладена на 134 сторінках основного тексту, має 12 рисунків, 17 таблиць та 52 формули. Ключові слова: 
зерно, насіння, боби, комбікорм, суміш, екструдер, льон, суспензія, напій, кокосова олія, паста, пектин, біфідобактерії, 
кеш’ю, барда, спирт, сировина, годівля, якість зерна, білок, мікробіологія, бактерії, продовольча безпека, зберігання зерна, 
млини, переробка зерна. Об’єкт досліджень – технології зберігання і переробки зернових культур з використанням 
нетрадиційних видів сировини. Мета роботи – науково обґрунтувати можливість використання нетрадиційних видів 
сировини в харчовій та комбікормовій промисловості та розробити технологію виробництва харчових та кормових з 
використанням нетрадиційних видів сировини. Методи досліджень – загальноприйняті та спеціальні технологічні, 
органолептичні, аналітичні, хімічні, фізико-хімічні методи дослідження показників якості сировини і готової продукції, 
експериментально-статистичні, виконані з використанням сучасних приладів та інформаційних технологій. Роботу 
присвячено питанню використання нетрадиційних видів сировини та побічних продуктів харчових виробництв в харчовій 
та комбікормовій промисловості. Для перебігу сталого процесу екструдування сировина, що надходить до екструдера, 
повинна мати вологість 16-20 %, тому на підприємствах застосовують зволоження сировини парою або водою, проте при 
додаванні лляних кормових екстрактів на основі води або сироватки технологічну операцію зволоження можна 
виключити. Внесення лляних кормових екстрактів до зернової суміші дозволить виключити операцію підігріву рідких 
компонентів, тому що лляні кормові екстракти мають нижчу в'язкість (0,75 Па•с) в порівнянні з мелясою (1,41 Па•с) та 
жиром (1,49 Па•с). Виключення цих двох операцій дозволяє зменшити використання енергоресурсів.

Реферат (англ)

 The report on the research work of the Department of Grain Storage and Processing Technology consists of an introduction, 7 
chapters and 2 appendices. The work is laid out on 134 pages of the main text, has 12 figures, 17 tables and 52 formulas. 
Keywords: grain, seeds, beans, compound feed, mixture, extruder, flax, suspension, drink, coconut oil, paste, pectin, 
bifidobacteria, cashew, bard, alcohol, raw material, feeding, grain quality, protein, microbiology, bacteria , food security, grain 
storage, mills, grain processing. The object of research is storage and processing technologies of grain crops using non-
traditional types of raw materials. The purpose of the work is to scientifically substantiate the possibility of using non-traditional 
types of raw materials in the food and compound feed industry and to develop the technology of food and feed production using 
non-traditional types of raw materials. Research methods - generally accepted and special technological, organoleptic, 
analytical, chemical, physico-chemical methods of research of quality indicators of raw materials and finished products, 
experimental and statistical, performed using modern devices and information technologies. The work is devoted to the issue of 
the use of non-traditional types of raw materials and by-products of food production in the food and compound feed industry. 
For a sustainable extrusion process, the raw material entering the extruder must have a moisture content of 16-20%, so the 
enterprises use steam or water to moisten the raw material, but when adding flax feed extracts based on water or whey, the 
technological operation of moistening can be excluded. Adding linseed feed extracts to the grain mixture will eliminate the 



operation of heating liquid components, because linseed feed extracts have a lower viscosity (0.75 Pa•s) compared to molasses 
(1.41 Pa•s) and fat (1.49 Pass). Exclusion of these two operations allows to reduce the use of energy resources.

Індекс УДК: 664.72, 664.7

Коди тематичних рубрик НТІ: 65.29.29

6. Науково-технічна продукція (НТП)

НТП 1

Назва продукції (укр): Спосіб виробництва йогурту з насіння сої

Назва продукції (англ): The method of production of yogurt from soybean seeds

Очікувані результати: Технології

Галузь застосування: Технології зберігання і переробки зерна

Опис продукції (укр): Спосіб виробництва йогурту з насіння сої, що передбачає інспекцію соєвого зерна, промивання 
водою кімнатної температури і замочування, потім зерно подрібнюють, отримують суспензію, загальний гідромодуль якої 
становить 1:7, яку розділяють на рідку фракцію і нерозчинений залишок, рідка фракція піддається термокислотній 
коагуляції (сквашуванню) при температурі 50-60 °C протягом 25 хв з отриманням згустку, з якого зливається сироватка, 
який відрізняється тим, що замочування зерна проводять 5…6 годин до повного набухання при гідромодулі 1:3...1:4, а 
залишкова вода у співвідношенні 1:3…1:4 додається перед тепловою обробкою отриману суспензію піддають тепловій 
обробці при температурі 104…106 °C і тиску 1,5…2,0 МПа, після чого проводиться гомогенізація суспензії, при сквашуванні 
соєвої суспензії використовується коагулянт, що вноситься в кількості 25…30 % від об'єму соєвої суспензії, який 
виготовляється на соєвій сироватці з додаванням сульфату кальцію чи хлористого калію та виробничої закваски 
молочнокислих бактерій в кількості 10-11 % від об'єму соєвої сироватки, причому первинна закваска виготовляється 
шляхом сквашування сироватки молочнокислими бактеріями Lactobacillius plantaram при температурі 37…40 °C протягом 
10…12 годин з додаванням моно чи дисахаридів в кількості 1…4 %, а потім згусток продукту направляється на отримання 
йогурту з порушеним або не порушеним згустком.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Створення принципово нової продукції (матеріалів, технологій тощо) для 
забезпечення експортного потенціалу та заміщенню імпорту

Стадія завершеності НТП: Звіт по НДДКР

Впровадження НТП: Впроваджено

Строки впровадження: 10.201812.2019

Виробник продукції: НУХТ

Споживачі продукції: 

Перспективні ринки: 

Права інтелектуальної власності: Отримано патент

Форми та умови передачі продукції: Продаж патента

НТП 2

Назва продукції (укр): Спосіб гранулювання комбікормів

Назва продукції (англ): The method of granulating compound feed

Очікувані результати: Технології

Галузь застосування: Технології зберігання і переробки зерна

Опис продукції (укр): Винахід відноситься до комбікормової промисловості і призначений для гранулювання комбікормів 
з підвищеним вмістом олії. Спосіб гранулювання комбікормів включає додавання до олієвмісної рідкої сировини води і 
гідроксиду калію та/або натрію, введення в комбікорм при пресуванні. Згідно винаходу до олієвмісної сухої сировини 
додають розчин гідроксиду калію та/або натрію при гранулюванні із розрахунку кінцевої вологості комбікорму на рівні 



26,0…32,0 %, гранули випресовують через матриці з отворами діаметром 4…6 мм, сушать кондуктивним способом з 
перемішуванням за температури 150…200 °C протягом 3…10 хв і охолоджують. Технічний результат полягає в 
удосконаленні способу гранулювання комбікормів, що дозволяє зменшити окиснення всієї олієвмісної сировини, а також 
проводити гранулювання комбікормів з підвищеною вологістю та продовжити термін зберігання гранул.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Створення принципово нової продукції (матеріалів, технологій тощо) для 
забезпечення експортного потенціалу та заміщенню імпорту

Стадія завершеності НТП: Звіт по НДДКР

Впровадження НТП: Впроваджено

Строки впровадження: 12.201812.2019

Виробник продукції: НУХТ

Споживачі продукції: 

Перспективні ринки: 

Права інтелектуальної власності: Отримано патент

Форми та умови передачі продукції: Продаж патента

НТП 3

Назва продукції (укр): Спосіб гранулювання комбікормів з підвищеним вмістом олії

Назва продукції (англ): The method of granulating compound feed with high oil content

Очікувані результати: Технології

Галузь застосування: Технології зберігання і переробки зерна

Опис продукції (укр): Спосіб гранулювання комбікормів з підвищеним вмістом олії, що включає додавання до олієвмісної 
рідкої сировини води і гідроксиду калію та/або натрію, введення в комбікорм при гранулюванні, який відрізняється тим, 
що до олієвмісної сухої сировини додають розчин гідроксиду калію та/або натрію при гранулюванні із розрахунку 
кінцевої вологості комбікорму на рівні 26,0…32,0 %, гранули випресовують через матриці з отворами діаметром 4….6 мм, 
сушать кондуктивним способом з їх перемішуванням при температурі 150….200 °C протягом 3…10 хв. і охолоджують.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Створення принципово нової продукції (матеріалів, технологій тощо) для 
забезпечення експортного потенціалу та заміщенню імпорту

Стадія завершеності НТП: Звіт по НДДКР

Впровадження НТП: Впроваджено

Строки впровадження: 06.201812.2018

Виробник продукції: НУХТ

Споживачі продукції: 

Перспективні ринки: 

Права інтелектуальної власності: Отримано патент

Форми та умови передачі продукції: Продаж патента

НТП 4

Назва продукції (укр): Суха суміш для млинчиків

Назва продукції (англ): Dry mixture for pancakes

Очікувані результати: Технології

Галузь застосування: Технології зберігання і переробки зерна

Опис продукції (укр): Винахід належить до харчової промисловості, а саме до виробництва сухих сумішей для 
використання у технології страв з борошна. Склад млинчиків містить пшеничне борошно, борошно зародків кукурудзи, 



яєчний порошок, молоко сухе, цукор, сіль та лимонну кислоту. Згідно винаходу додатково включає борошно зародків 
кукурудзи та містить компоненти у наступному співвідношенні, %: Борошно пшеничне 35-21 Борошно зародків кукурудзи 
35-49 Яєчний порошок 4-6 Сухе молоко 21-20 Цукор білий кристалічний 3-2 Сіль 1 Лимонна кислота 1 Технічний 
результат полягає у створенні сухої суміші для млинчиків з використанням борошна зародків кукурудзи, що дає змогу 
розширити асортимент, покращити харчову цінність та показники якості, даного виду борошняних виробів та знизити їх 
калорійність.

Соціально-економічна спрямованість НТП: Створення принципово нової продукції (матеріалів, технологій тощо) для 
забезпечення експортного потенціалу та заміщенню імпорту

Стадія завершеності НТП: Звіт по НДДКР

Впровадження НТП: Впроваджено

Строки впровадження: 09.201803.2019

Виробник продукції: НУХТ

Споживачі продукції: 

Перспективні ринки: 

Права інтелектуальної власності: Отримано патент

Форми та умови передачі продукції: Продаж патента
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